LES BOISSONS

Blanc
IGP du Gard Chapitre 9 (Iégérement moelleux)
VDF Chardonnay Ch’ti verre Divin
VDF Melon de Bourgogne
IGP Val de Loire Les Cocottes de la Brie

Rosé
IGP Var Gris d’ARGENS, souvenir du Var
AOP Cotes de Provence Triniti

Rouge
AOP Grignan les Adhémar Instant Promesse

AOP Blaye Coétes de Bordeaux Cuvée des David
VDF Héritage du Conseiller Pinot Noir

AOP Coétes du Rhéne RonRhéne

AOP Saint-Nicolas de Bourgueil

IGP Saint Guilhem Le désert - A de 'Argenteille

AOP crémant de Bordeaux, Louis Vallon, blanc de noirs

LA BOUTEILLE DE CHAMPAGNE 75cl Veuve de Beaumont Brut

Angelus Blonde 7°
Dominicain Triple 8,2°
Paix Dieu 10°

Bon Secours Prestige 9°
Paix Dieu Nova 6°
Karmeliet 8,4°

Kastel Rouge 8°
Desperados 5,9°

Jupiler sans Alcool (25cl)

Coca Cola

Coca Zero

Coca Cherry

Orangina

Oasis Tropical

Fanta (Citron, Orange ou Mangue Fruit du Dragon)
Fuze Tea

Minute Maid (Pomme)

Jus de Fruits (Orange, Ananas ou Diabolo)
Schweppes Agrumes

Perrier/Perrier citron

Eau (plate ou pétillante)

Source St Amand (plate ou pétillante)

Café Lavazza ou Décaféiné
Thé ou Infusion

Cappucino

Chocolat Chaud

3,80€
4,90€
4,40€
4,00€

3,80€
4,80€

3,80€
4,40€
4,50€
4,00€
4,80€
4,40€

5,50€

4,50€
5,00€
6,10€

7,40€
9,90€
8,50€
7,80€

7,40€
9,80€

7,50€
8,50€
9,00€
7,80€
9,80€
8,50€

3,70€
3,70€
3,70€
3,70€
3,70€
3,70€
3,70€
3,70€
3,20€
3,70€
3,70€

14,80€
18,00€
16,00€
15,00€

14,80€
17,80€

14,50€
16,00€
17,00€
15,00€
17,80€
16,00€

5,50€
6,50€
7,20€

6,50€
7,00€
6,50€
6,50€
5,50€
3,90€

4,90€
4,90€
4,90€
4,90€
4,90€

1,90€

20,00€
26,00€
23,00€
22,00€

20,00€
25,90€

20,00€
23,00€
24,00€
22,00€
25,90€
23,00€

29,00€

49,00€

7,50€
8,00€
9,20€

3,50€

2,00€
3,40€
3,80€
3,80€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération - Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour. - Impression : ETHAP Groupe - 03 27 92 97 97 - contact@ethap.fr

Brasserieduluc.fr - le parc du Luc
Ouverture 7/7 midi et soir méme le dimanche

EN COCKTAILS MAISON

SPRITZ (Spritz 4cl, pétillant 8cl, eau gazeuze)
SPRITZ LIMONCELLO (4cl, pétillant 8cl, eau gazeuse)
PINA COLADA (Rhum Havana 4cl, coco, ananas)
MOJITO (Rhum Havana 4cl, menthe, citron vert)
MOJITO FRAMBOISE (Rhum Havana 4cl, framboise)
DOUCEUR D’ETE (Vodka Eristoff 4cl, soda agrumes, citron, menthe)
CUBA LIBRE (Rhum Havana 4cl, citron vert, cola)
BLUE HAWAI (Rhum Havana 4cl, Curacao 2cl, coco, ananas)
TEQUILA SUNRISE (Téquila 4cl, ananas)
NEGRONI (Martini rouge 2cl, Apérol 2cl, Gin 2cl)
GIN AGRUMES (Gin 4cl, soda agrumes)
LE TROPICAL ou VIRGIN PINA COLADA ou VIRGIN MOJITO

EN APERITIFS

RICARD 3cl

MARTINI (Rouge ou Blanc) 7cl

SUZE 5cl

PORTO ROUGE 7cl

WHISKY CHIVAS 12 Ans d’age 4cl

WHISKY Francais ou Japonais 4cl

VIN BLANC (Péche, Mire, Cassis ou Violette) 12cl
PETILLANT (Péche, Mare, Cassis ou Violette) 12cl
COUPE DE CHAMPAGNE Veuve de Beaumont brut 12cl
PICON VIN BLANC 12cl

PICON BIERE 25cl

7,90€
7,90€
8,40€
8,40€
8,90€
8,40€
7,90€
8,40€
7,90€
8,40€
7,90€
6,40€

4,40€
5,50€
5,50€
6,00€
7,90€
7,90€
4,60€
5,90€
8,90€
5,00€
5,50€



Les Entfrées Et Tapas :

Assortiment de Tapas 8 Piéces 7,00€
Assortiment de Tapas 16 Piéces 13,50€
Assiette de saumon fumé et ses toasts 10,90€
La terrine du moment 7,00€
Les Sandwichs
(avec Frites : )
Jambon beurre 5,00€
Terrine cornichon 5,00€
Filet américain 7,50€
Saumon Fumé 10,00€
Fricadelle XL 9,50€
Merguez 7,50€
Mexicanos XL 9,50€
Saucisse 7,50€
Crispy Chicken 10,00€
Steak Haché Frais (150gr) 12,00€
Brochette de Poulet 11,00€
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Nos Tartines Gratinées
avec Frites :
La savoyarde 15,00€
(Créme, jambon, lardons, raclette, oignons)
De I’avesnois 14,50€
(Créme, jambon, maroilles)
Nos Salades :
César 14,90€
(Salade, tomate, sauce césar, tenders de poulet,
croutons, oignons frits, grana padano)
Mr Seguin 15,40€

Salade, tomate, vinaigrette, toast au chévre,
crispy bacon, oignons frits)

Les plats brasserie :

Pavé de Rumsteck (180gr 18,90€
Steak Tartare frais (180gr)) préparé par le chef 16,90€
Steak Haché frais(150gr) 13,90€
sur galette de pomme de terre

Steak Haché frais a cheval (150gr) 14,90€
sur galette de pomme de terre

Assiette du Luc 19,90€
(Fricadelle XXL, Mexicanos XXL, Oignons rings)
Fricadelle XXL 15,40€
Mexicanos XXL 15,40€
Fish & Chips 16,50€
Filet Américain 14,40€
Demi Poulet avec sa sauce 18,50€

Nos spécialités chti :

Carbonnade Flamande 17,90€
Ficelle picarde 16,40€
Emincé de Poulet gratiné au maroilles 17,90€
Endive au gratin saveur maroilles ou emmental 16,40€
Andouillette d’Arras sauce maroilles 18,50€
Potjevieesch 17,50€
Tripes de veau du Luc 15,90€
La Trilogie du Nord 21,90€
(Carbonnade, Poulet au maroilles, Potjevleesch

Welsh « Minute » avec ceuf sur le plat 17,40€
Welsh de L’Avesnois 18,90€

(sauce maroilles et cheddar) avec ceuf sur le plat

Welsh du chef avec ceuf sur le plat 20,90€
(Galette de pomme de terre, jambon, steak haché frais)

Welsh Saumon, avec ceuf sur le plat 19,90€

#,90¢

Sirop a I’eau (péche, menthe, violette,
fraise, grenadine, citron ou citror)
Nuggets, Jambon, saucisse, tenders
ou Fish
avec Frites
1 boule de Glace ou Pom’potes

Les Burgel’s . (steak frais 150g origine France)

Bacon Burger 16,00€
(Steak, salade, tomate, oignons rissolés, bacon crispy,
cheddar, sauce bacon)

Avesnois 17,50€
(Steak, salade, tomate, maroilles, sauce maroilles)
Veggie 16,00€
(Galette végétale, salade, tomate, sauce tartare)
Cheese 15,00€
(Steak, salade, tomate, oignons, cheddar, sauce biggy)
Double Cheese 19,50€

(Steak x 2, salade, tomate, oignons, cheddar,
sauce biggy)

Crispy Chicken 16,50€
(Chicken, corn flakes, salade, tomate, oignons frits,
bacon crispy, cheddar, sauce bacon)

Montagnard 18,00€
(Steak, raclette, bacon crispy, galette de pomme de terre,
sauce bacon)

Chévre miel 17,50€
(Steak, salade, tomate, chévre, miel, sauce maroilles)
Tex Mex 16,00€

(Steak, salade, tomate, oignons rissolés, poivrons,
chorizo, cheddar, sauce toscane)

Nos Burgers sont accompagneés de frites

Frites fraiches
ou Féculent
ou légumes

du jour.

Sauces en complément :

Sauces froides : 0,70€
Mayonnaise, Ketchup, Toscane, Tartare, Biggy burger,
Bacon, Samourai, Hannibal, Tuche, Moutarde,
Andalouse, Américaine.

Sauces chaudes : 1,00€
Maroilles, Poivre, Roquefort, Cheddar.

Nos Pesserts “Maison” :

Créme briilée a la chicorée 7,00€
Mousse au chocolat 7,00€
Ch’Tiramisu 7,00€
Fromage blanc 5,90€
(nappage caramel et brisure de spéculoos)

Brioche fagon pain perdu 6,90€
Fondant au Nutella 7,50€
Profiteroles au chocolat 7,50€
Café ou thé gourmand 8,90€
Irish gourmand 13,90€
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Nos Coupes Glacées :

Dame Blanche 6,90€
(3 boules vanille, nappage chocolat, creme fouettée)
Chocolat Liégeois 6,90€

(2 boules chocolat, vanille, nappage chocolat,

créeme fouettée)

Café Liégeois 6,90€
(2 boules café, 1 boule vanille, nappage café,

créme fouettée)

Caramel Liégeois 6,90€
(2 boules caramel, 1 boule vanille, nappage caramel,
créme fouettée)

Coupe Violette 6,90€
(2 boules violette, 1 boule vanille, nappage myrtille,
créme fouettée)

Coupe Coconut’s 6,90€
(Glace noix de coco et chocolat, nappage chocolat,
creme fouettée)

Colonel 6,90€
(Sorbet citron, 2 cl de vodka Eristoff)
Coupe du Luc 7,50€

Glace caramel, chocolat, vanille, brisures de cookies,
creme fouettée, nappage caramel

Coupe 2 boules 4,50€

Coupe 3 boules 6,00€

Créme fouettée 2,00€
Parfum des glaces :

(Vanille, caramel beurre salé, chocolat, café, pistache,
fraise, citron, noix de coco, spéculos et la fameuse violette).

Une petite bétise pour finir :

CREME DE BETISES DE CAMBRAI 5,560€
GENIEVRE DE LOOS 6,50€
CALVADOS ou COGNAC 6,50€
LIQUEUR POIRE-COGNAC 6,50€
GET 27 6,00€
IRISH COFFEE 8,40€
BAYLEYS 6,50€
LIMONCELLO 5,50€

RHUM THE DEMON’S SHARE ou
DON PAPA ou DIPLOMATICO 8,90€



